Travail de la vigne :

Rendement : 40HI/Ha

Travail biologique, certification Ecocert France
Travail biodynamique, certification Demeter et
Biodyvin

Vinification :

Vendange manuelle en caisses ajourées, tri a la vigne et
au cellier avant encuvage par tapis.

Encuvage par tapis et égrappage total. Fermentation
des raisins par parcelle en cuves inox thermorégulées
pendant six jours.

Elevage en inox pendant 6 mois. Filtré et peu dosé en
sulfites.

Vignoble
Localisation : Dampierre sur Loire, lieu-dit Chaintres

Terroir : assemblage de trois terroirs, sous-sol roche
dure a tendre calcaire, sablo-argileux, terrains limono-
sablo-argileux

Etage : turonien supérieur
Age moyen des vignes : 15 a 30 ans
Encépagement : 100% cabernet franc

£ 4
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Titre alcoométrique : 13,5%

Médaille de Bronze a Decanter 2024

202
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